
APPETIZER

梶谷農園のリーフサラダ

アンディーブサラダ

Kajiya Farm’s Green Salad

Endives Salad

1500

1300

SALAD

MAIN

FISH

本日鮮魚のブイヤベース

自家製干物

Today’s Fish Bouillabaisse

Home made Dried Fish

3000

3300

COLD

Single orders available.　おひとつからどうぞ

アスピック ─卵とジャンボンブランのゼリー寄せ─

“ THE UPPER” ─フォアグラのテリーヌ─

Aspic —Eggs & Jambon Blanc Jelly—

“The Upper” Foie Gras Terrine

1 P/650

1 P/900

ONE MORE DISH

黒毛和牛ミニカリー  ｜ラシームより暖簾分け｜

奄美島豚の魯肉飯（ルーローファン）

Traditional Japanese Beef Curry By La Cime

Amami Island Minced Pork Bowl 

700

800

1750

1600

1400

1400

FRIED DISH

Amakusa Guinea Fowl Fried Chicken

Kibinago Fish & Chips, 
Kibi Vinegar Tartar Sauce

Fried Bees Nest, Coriander & Yogurt Dip

Shake French Fries

天草ホロホロ鳥のフライドチキン

キビナゴのFish & Chips　きび酢のタルタルソース

ハチノスのフリット　コリアンダーとヨーグルトのディップ

シェイク・フレンチフライ

DINNER a la carte

All prices are tax inclusive. / Alert your server about allergies. / Driving under the influence of alcohol is strictly prohibited. / 10% Service Charge applies from Dinner Service.

全ての価格は税込みとなります／アレルギーをお持ちの方は、スタッフへお申しつけください／お車を運転される方の飲酒を固く禁じさせて頂きます／ディナータイムより別途サービス料を10%頂戴しております

GARNISH
ほうれん草のクリーム煮

レンズ豆の煮込み

Cream Spinach   

Stewed Lentil Beans    

+ 680

+ 680

MEAT

CHARCOAL GRILL   ｜炭焼き｜

BBQ スペアリブ

炭焼きしたお肉の盛り合わせ ｜奄美島豚と天草ホロホロ鳥｜

厳選した国産牛

奄美島豚ロース

天草ホロホロ鳥

BBQ Spareribs

Assortment of Grilled Meats
 —Amami Island Pork & Amakusa  
Guinea Fowl Chicken—

Wagyu Beef / 
Carefully Selected Domestic Beef

Amami Island Pork Loin

Amakusa Guinea Fowl

4200

L  7600

150g   5800
300g   9800

3900

4000

HOT

“ Tian de Courgettes” Grilled  Zucchini

Sakura Island’s Lava Heated Shrimp, 
Tom Yum Sauce

1650

2P   1400
+ 1P     700

ティアン・ド・クルジェット ─ズッキーニの重ね焼き─

桜島溶岩シュリンプ　トムヤムソース 
* 2Pからオーダーいただけます

スパイシー枝豆
Spicy Hot "EDAMAME" 850

Seasoning フレーバー：
オリジナルマサラ /  ヨーグルトガーリック  /  ハーブパウダー
Original Masala  /  Yogurt Garlic  /  Herbal Powder



TEACOFFEE

アールグレイ／イギリス（ホット／アイス）

Earl Grey / England (Hot / Iced) 770
コーヒー（ホット／アイス）

カフェラテ（ホット／アイス）

エスプレッソ

Co�ee (Hot / Iced)

Cafe Latte (Hot / Iced)

Espresso

700

750

650

All prices are tax inclusive. / Alert your server about allergies. / Driving under the influence of alcohol is strictly prohibited. / 10% Service Charge applies from Dinner Service.

全ての価格は税込みとなります／アレルギーをお持ちの方は、スタッフへお申しつけください／お車を運転される方の飲酒を固く禁じさせて頂きます／ディナータイムより別途サービス料を10%頂戴しております

DIGESTIF

SPIRITS & LIQUEUR

【グラッパ】葡萄華／国産／大阪

【リモンチェッロ】都農ワイン　レモンチェロ／日本／宮崎

Grappa / Grape / Osaka

Limoncello / Tsuno Wine Limoncello / Miyazaki

1200

1200

DESSERT WINE

1 1 00

グラッドストーン　アーラー、ノーブル　リースリング、
ワイララパ、ニュージーランド

Urlar Gladstone Noble Riesling Wairarapa, 
New Zealand

COCKTAIL

エスプレッソマティーニ

グラスホッパー

ラスティネイル

Espresso Martini

Grasshopper

Rusty Nail

1300

1200

1200

DESSERT

クラシックプリン

Paris-Brest ( Tokyo-Osaka)  ─パリ・ブレスト─

ヌガーグラッセ
Nougat GlacéClassic Pudding

Paris-Brest

900

1500

1200

a la carteDINNER

HERBAL TEA

ラベンダー

エルダーフラワー

レモンバーベナ

Lavender

Elderflower

Lemon Beebrush

880

880

880

ペパーミント

カモミール

Peppermint

Chamomile

770

770


